Glaserner Blolandhof baut auf'Vertrauen'

Biogemiise steht bei Familie Engelhardt in Schénenberg an erster Stelle

ir wollten uns nicht den
sz-ingnn der Konzerne
unterwerfen, sondern un-

sere Produkte selbst vermarkten®,
erzihlt Hartmut Engelhardt (36), der
mit seiner Frau Ulrike (35) einen
Bauernhof im kleinen Dorf Schénen-
berg hoch liber dem Kochertal bei
Unterminkheim  bewirtschaftet.
Weil den Engelhardts als bekennen-
den Christen, die ihren Glauben
auch im Alltag frohlich leben, die
Bewahrung der Schopfung sehr
wichtig ist, stellten sie ihren Hof
1989 komplett um. Seitdem erzeu-
gen sie Gemiise, Obst, Eier und alle
anderen Produkte nach den Richtli-
nien von Bioland. Motto: .In der
Region fiir die Region.”

Seit 1990 vermarkten sie ihre Produkie
in thremn Hofladen und
auf dem Wochenmarkt
in Schwabisch  Hall
Weil es die Kunden
wilnschten, verkauften
sie dort schon bald
auch - sowert sie diese
nicht zelbst hatten -
biologisch  erzeugte
Lebansmittel von Kolle-
gen. Die Betreuung des
Standes auf dem Markt
Ist eine der liebsten mm=
Beschaftigungen von 33
Ulrike Engelhardt, die
sich gerne Zeit for ein
Gesprach mit Kunden

nimmt.  Markt macht
sdchtig,” sagt sie und
lzcht dabe

Micht mehr wegzuden-
ken 5t die Abokiste
(sighe Kasten), mit der wwichantlich
rund 400 Kunden i Raum Hohenlohe-
Heilbronn-Stuttgart vor allem mit 1ri-
schern, biclogsch erzeugtern Obst und
Gemise frei Haus belisfert werden
Wi wollten in der Region mehr Kun-
denservice -anbieten”, erinnert sich
Hartmut Engelhardt. Das hat sich
gelohnt: Familie Engelhardt und die Big-
land-Gartnersl Knausenbergér in Meu-
enstein, die das Gros der Produkte
selbst anbauen, haben so eine relativ
sichera wirtschaftliche Basis, die sie von
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der knallharien Preispolitik der Konzer-
ne und von Lebensmittelskandslen rela-
tiv unabhangig macht Vor allem aber,
so Ulrike Engelbiardt™ ,Wir kénnen
direkt mit unséreh Kunden sprechen
und etwa Verstangnis wecken, dass die
Karotten nicht ganz;-w schin sind wig
sanst.”

Besonders gern . sk Ulrike Engelhardt,
die selbst finfelgene Kinder hat, Gast-
geberin von Kindarn und Jugendiichen:
LEs ist total wichtig, dass Kinder mit
allen Sinnen den.Alltag auf einam Bau-
ernhot miterleben." Denn: ,Es ist
erschreckend, wm wngsthcn die Kin-
der aus Sch sch Hall wlsﬁen wig
sicht's da erstll - Selhst-
verstandlichtist:
rend die Eltern
in den Stall des

¥ Hartmut

Engelhardts Viater (LEr ist mit 65 noch

sehr- fit"}) sechs Rinder und zwalf
Schweine hélt. Und: Jeder Besucher
kann jederzeit den Hof anschauen,

Der Alltag besteht bei den Engelhardts
natdrfich vor allerm aus Arbeit Weil auf
einem Biolandhof chemische Pflanzen-
schutzmittel tabu sind, bleibt viel Hand-
arpeit Obrig. Jwar werden die Gemilse-
feider im Kampf gegen das Unkraut
immer wieder mil giner leichten Egge
bearbeitet oder der Maschine gehackt
Laber der letzte Rest”, berichtet Ulrike

Engelhardt, .istoHandarbem " Fir die
Engelhardts .'l;ELI_‘J_,PmbIém Landwirt ist

girer der sl:hrfn i Berufe, den es it

Er ist ungehel wels.e-iflg und naturver- 3
bunden®, stralft Hartmut Engelhardt .
Dias hangl duch mit dem Erfolg des Bio- g
Projekts zusammen: Die Engelhardts
kennten, immear dann, wenn die Arbeit
einfach zuviel wurde, einen weitereny i
Mitarbeiter einstellen. Mittlerweile 98 ;
ben Hof und Abokiste rund e
Mitarbeitern Arbeit und Brot.
Auf dem - inklusive Pachtfidcherty
= 30 Hektar groflen an s
allein zehn Hektsr mit G(E, -q,
mise bebaut: KA
Rote Bete| S'"'He

¥ rechis) eltet s
Projekt Abokiste

Ackarbohnen, Ero-
san oder Kirbjsze -
um einige Beispele
Zu nennen. Aul wer
Hektar gedeihen
Kartoffeln. Aber auf
| den  Feldern (ber
& dem Kochertal -
B wachsen auch etwa
Erdbeeran, Klee fir
die Rinder sowie Ge-
treide fir die Tiere im
Stall und die 1000
Hihner, die in einem Stall mit Auslauf
ins Grine artgerecht leben - bis sie als
Suppenhubin in den Teliern der Kunden
ignden.

Standig arbeiten die Engelhardts an ger
weiteren Verbesserung der  Qualitél
Inzwischen sorgen drel moderne Kihlla-
.ger dafdr, dass Kartoffeln und Mahren
bis in den Mai hinein gut aussehen und
schmecken. Eine Wasch- und Sortier-
strafia beschleurngt die Arbeit. Von typi-
schen Lagerprodukien mal abgesshen,
gilt bei Engelhardts der Grundsatz |, Wir



anders machian”. Das war
der Anfang wieler Traume
B (ber das Leben und Arbei-
ter auf dem Bauernhol
Auch wenn oft nicht =0 viel
Zeit fir Kinder und Freizeit
bleibt, wie sich Ulrike
& Engelhardt das ertraumt
% hatte, sitzt Familie Engel-
hardt immer wieder gemdt-
£ lich in theer , Ferieninsel” -
dem Holzhauschen hinter
dern  Wobnhaus  oder
machen in den Herbstierien
1 eine Woche Urlaub.

§ INFO: Familie Engelhardt,
Schénenberg 2, 74547
Untermirkheim, Tel
Q7906 / 8195, Fax 07806 /
| B0Y4, Hofladen gedffnet
| dienstags 9 bis 12 Uhr, frei-

. tags 16 his 19 Uhr
= 'Wochenmarkt Schwabisch
& Hall mittwochs und

R samstags 7 bis 12 Uhr,
wwnw. bauerniand-hohenlo-
he defengelhardt,  hart-
g mut.engethardi@bauern-
S |and-hohenlahe de

ernteri in der Regel morgens Dis
spatestens um elf Uhr, und dann
kommimt das Gemiise frisch zum Ver-
braucher” In die Abokiste, auf den

Marktstand oder in den rund 50 *—HﬂrhﬂiltEngaF
Quadratmeter groBen eigenen Bio- hardt {oban) auf
laden mit einem Vaollsartiment dem Zucchinifeld,
Rita Lochstarmpfer aus Eschental Ulrike Engelhardt

schwirt auf die dort angebotenen
Produkte: . Was ich nicht in meinem
eigenen Garten habe, hole ich hau-
fig in Schanenberg, weil ich darauf
vertraue, dass beim Anbau der
Lebensmittel keine Spntzmittel ver-
wendet werden. " Der .glaserne |
Hot" der Engelhardts férdert dieses §
enge Hand zu den Kunden

Eigentiich”, bekennt Ulrike Engel-
hardt, die aus sinem Bauernhof mit
Milchvieh stammt, . wollte ich
wegen der vielen Arbeit keine Bau-
enin werden." Asber als dis gelernte
stadtische  Hauswirtschafisleiterin
{iir gin Jahr in der Kiche der Land-
lichen Heimvolkshochschule in Ho-
hebuch arbeitete, lernte  sie
Bauvernfamilien kennen, die ,es

ist meist im Laden

| melnschaft

' Ohne jede vertragliche Bindung kann

| Der jeweilige Inhalt dar Abaokiste

'Vertrauenskette

zum Verbraucher

Yo der Babynahrung dber Obst und
Gemise, Kartoffatn, Wein, Pudding
und - Zu bestimmten Zeiten « Gefli-
gel, Fleisch= und Wilkstwaren bis Zum
Tee - fast alles, was in Bio-Qualitat |
angeboten wird, kiinnen die Kunden
der Abokiste bei Benate Arbeiter in
Schonenberg besiellen

Die Bioland-Betriebe Engeihardt und
Knausenberger, die sich zur Hofge- |
Hohenlohe Zl-
sammengeschigssen haben, baten for
die Kunden der Abokiste die ganie
Vialfalt an heimischeam Gemuse an
Ohbst und andere Produkte kommen
von anderen Biobstrieben - miglichst
aus der Region Hohenlohe - dazu, Vor
allem im Winter wird das. Angebat |
durch Obst und Gemiise aus sonnige-
ren Landern erganzt,

der Kunde unter der Gemosekiste, der
Fohkostkiste, der Schon-Stillkiste, der |
Kombi- oder der Sinalekiste in unter-

schiedlichen GréBan wahler. Preis fir

die Lieferung frei Haus: zwischen B

und 19,50 Euro wichentiich, MWes

michte, kann sich seine Abokiste aber

auch selbst ganz frei zusammenstel- |
e,

hangt dawon ab, was gerade in
Hoherfiche geermtet werden kann
und (st jede \Woche ebwas angders:
JMir michten den Spelsezestel der
kKunden bereichern”, sagt Renale
Arbeiter. Und dazu gibt's gratis die
genal passenden Rezepte.

Der grofte Vortel fir den Kunder:
Die Hofgemenschaft. Hohenlohe lie- |
fert die Abokiste wochentiich oder in
ginem anderen Turnus - ohne Zusate-
kosten f0r die Kunden - direkt an die
Haustar

Wer die Bestellung dndern, die Abcki-
ste kiindigen oder - zum Beispiel i
der Urlaubszeit - unterbrechen maoch-
te, kann dies bis zu drei Tagen vorher
problemios tun - per Telefon, Fax ader
E-Mail,

INFO: Bioland Hofgemeinschaft
Hohenlohe, Tel, 0780G/8035, Fax
07906/8045, www Hofgemeinschaft-
Hehenlohe.de, bioland hofgemein-
schaft@t-online.de
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